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TARTE POMMES-


    


       NOIX DE COCO





INGREDIENTS


1 pate brisée ou sablée


De la compote de pommes


1 œuf


100g de beurre


80g de sucre en poudre


100g de noix de coco râpée





DEROULEMENT


Beurrer un moule à tarte


Faire cuire le fond de tarte à blanc pendant 10 mn


Etaler la compote sur le fond de tarte


Remettre au four pendant 15 mn


Battre l’œuf


Mélanger avec le beurre fondu


Ajouter le sucre et la noix de coco, bien mélanger


Recouvrir la tarte avec la préparation à la noix de coco


Remettre au four 15 mn à 180 degrés


Laisser refroidir la tarte avant de la démouler








CUISSON


Préchauffer le four à 210 degrés








