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TARTE AU CASSIS








INGREDIENTS


1 pâte brisée ou sablée


300 à 400g de cassis





125g de beurre


125g de poudre d’amande


125g de sucre


2 œufs


2 cuillerées à soupe de farine





DEROULEMENT


Etaler la pate et la piquer avec une fourchette


Faire cuire 5 à 10 mn à blanc





Préparation de la crème 


Faire fondre le beurre


Ajouter le sucre et fouetter


Mettre les œufs et mélanger


Incorporer la farine puis la poudre d’amande


Bien mélanger





Mettre les cassis sur le fond de tarte


Verser la crème dessus et enfourner








CUISSON


Four à 210-220 degrés


40 à 45 mn








