BROWNIES 

Ingrédients: 

- 200 g de chocolat noir à dessert
- 50 g de beurre 
- 2 oeufs 
- Une pincée de sel 
- 250 gr de sucre (de préférence roux )
- 125 gr de farine  
- 100 gr de noix (du Périgord)cassées grossièrement

   (On peut remplacer par des amandes)

Procédure: 

  
Briser le chocolat en morceaux et placer le dans un bol. Ajouter le beurre.
Placer le bol au micro onde, quelques minutes.

Mélanger le chocolat fondu et le beurre.
 
Pendant ce temps, battre les oeufs et le sel jusqu'à ce qu’ils deviennent  mousseux.

Ajouter le sucre. Battre jusqu'à consistance lisse. 
Ajouter le chocolat et le beurre au  mélange et remuez jusqu'à obtenir  une texture lisse. 
Ajouter les noix cassées (ou amandes)  et remuer.
Ajouter la farine au dernier moment et mélanger fermement.
Verser le mélange dans un plat de cuisson beurré.


Cuire pendant 15-18 minutes dans un four pré chauffé à 180°  Th N ° 5
Sortir du four dés la fin de  cuisson. 

A consommer avec modération ....

