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GATEAUX aux


NOIX (Martine)





INGREDIENTS





4 œufs


250g de sucre


200g de farine


100g de noix en poudre


100g de cerneaux de noix








CUISSON





30 mn 


Four préchauffé à 200 degrés





DEROULEMENT





Mélangez les œufs et le sucre jusqu’à ce que le mélange blanchisse.


Ajoutez la farine et remuez.


Mettez la poudre de  noix puis les cerneaux et mélangez bien.


Chemisez un moule (rond ou rectangulaire) avec du papier sulfurisé et versez la pâte.





Au sortir du four laissez tiédir avant de découper en petits carrés(les morceaux durcissent en refroidissant)








