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GATEAU CHOCOLAT


de MONIQUE





INGREDIENTS





60 g de beurre


125g de chocolat


½ verre de sucre (verre de 12cl) 


3 œufs


50g de maïzena


40 g de noix de coco râpée ou de poudre d’amande


1 zeste d’orange





CUISSON





Four préchauffé à 180 degrés


Cuisson 30 mn environ





DEROULEMENT





Faire fondre le beurre et le chocolat au micro onde ou au bain marie


Ajouter le sucre et mélanger


Incorporer les œufs


Verser la maïzena puis la noix de coco et bien mélanger


Mettre le zeste d’orange


Beurrer et enfariner un moule à manqué


Verser la pate et mettre au four








