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INGREDIENTS


200g de munster


3 œufs


1 sachet de levure alsacienne


160g de farine


10cl d’huile


15 cl de lait


50g de gruyère rapé


100g de lardons


100g de chorizo


4 petits oignons


1 cuillerée à soupe de graines de cumin


Poivre








150g de farine





PREPARATION


Mélanger les œufs,la farine et la levure.


Incorporer l’huile et le lait chauffé.


Ajouter le gruyère rapé et du poivre.


Couper le munster,les lardons et le chorizo en dés.


Faire rissoler les oignons,les lardons et le chorizo.


Ajouter les graines de cumin et mélanger.


Incorporer ce mélange à la 1ère préparation.


Rajouter le munster et mélanger.


Beurrer un moule à cake et y verser le mélange.





CUISSON


45 mn dans un four préchauffé à 180 degrés











