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DEROULEMENT


Mélanger les œufs et le sucre jusqu’à ce que le mélange blanchisse


Ajouter la farine et la levure et bien remuer


Mettre le beurre fondu


Ajouter la poudre d’amande, le zeste d’orange, les fruits, le sucre vanillé (ou cannelle) et le rhum


Bien mélanger le tout.


Verser dans un moule à cake beurré








INGREDIENTS


125g de beurre


125g de sucre glace


160g de farine


3 œufs


½ sachet de levure chimique


200g de fruits rouges(cassis,groseilles,framboises,myrtilles…)frais ou surgelés


100g de poudre d’amande


1 zeste d’orange


Sucre vanillé ou cannelle


5cl de rhum





CUISSON


45 mn 


Four pré-chauffé à 180 degrés 


ou thermostat 6


 





CAKE aux FRUITS ROUGES


(Annette)











